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vous présente les menus des fétes 2021 - 2022

Les 25 et 26 décembre - ler et 2 janvier au déjeuner
Mises en Bouches
Oeuf fermier parfait au velouté de Cépes et croutons
ou Notre foie gras de canard frais, compoté de coing

ou La royale de cabillaud aux écrevisses
*hkKk*k

Le risotto de St Jacques de nos cdtes, sauce crustacés
ou Emincé de filet de coeur de rumsteck, béarnaise, pomme"darphin”, légumes de saison

ou Filet de veau farci aux cépes, basse températures, aux pleurotes gratin de légumes
*hk*k

Le crumble clémentines et son sorbet
ou Le carpaccio d'ananas, sa créme et son sorbet
ou Le cappuccino nougat et son chocolat chaud

60 € par personne ou 78 € vins compris (Vins adaptés d votre menu)
apéritif, eaux, café en supplément
supplément Chariot de fromages 11 € /p.

Le réveillon de la St Sylvestre

La farandole de mises en bouche

La foccacia au foie gras de canard chaud, grémolata et jus acidulé

La St Jacques coquille au sésame, ses brunoises et son émulsion de betteraves

L'interméde glacé
Duo de filet agneau et de veau, minestrone de céleri et écrasée de Vitelottes
sucs de médoc

Le palet chocolat "Gianduja", noisettes et clémentines confites

105€ /personne 140€ tout compris vins 165€ tout champagne
le menu Le cocktail du reveillon Le cocktail champagne
Domaine du Tariquet Champagne Brice "Héritage"
Bourgogne Aligoté 20 A.Bichot Champagne Brice "Tradition"
Chateau de Lousteauneuf 15 champagne Brice extra Brut
médoc Blanc de Blancs 1 er cru

eaux, boisson chaude eaux, boisson chaude



