La Baratte vous accuelle
du mercredi au samedi midi-soir et dimanche midi

MENu a 3900 € (Formule entree, plat, dessert)

SERVI MIDI ET SOIR DU MERCREDI AU DIMANCHE

ENTREE 14 €
* La terrine de Foies de voldile et ses fFantaisies

* Mousseline de poissoNns aux écrevisses, beurre hantais
PLAT 20 £
* Filet de dorade grile, jus de crustaceés, guinoa aux legumes

* Selle d’aaneau, boeuf Fume, semoule et lequmes
DESSERT 9 £
* Crumble aux péches confites et Frdiches, meringues et chocolat

* Creme brdlée a la hoix de coco, sa 3lace et son croustilant

Entrée-plat = 34€ ou Plat-dessert = 29€
Chariot de Promages a la place du dessert = + 4£€
Possibilité d'in+éﬂrer la carte au menu et vice et versa moyennar‘ﬁr supplémerﬁr

Formule express a 2450 £

CETTE FORMULE VOUS EST PROPOSEE UNIQUEMENT LE MIDI DU MERCREDI AU VENDREDI
(horsjours feriées)
composé : mises en bouches, Le plat au choix (viande ou poisson) le café ou le thé gourmoand,
| consommation - vin, biere, soft ou 50cls eau

Menu des petits gastronomes

MOINS DE 12 ANS / 2 PLATS = 11 €
3 PLATS = 15 €

MOINS DE 15ANS / 2 PLATS = 15 €
3 PLATS = 19 €

e Oeuf Fermier en cocotte ou terrine maison
 Un plat du menu ou Pates Fraiches a la Carbonara
e Cornet de @lace maison ou Le a&’reau ou chocolat



menu dé@ueraJrion o T8E

Menu G services pour lensemble de la table

mehu ialenJrialue et établi en Fonction du marche
menu c:»urpric;e ou rehseignez—vous

LA CARTE

(®JPLAT SIGNATURE

POUR. COMMENCER
Pour la lere Fois en 30 ans douverture, hous he sommes pas _en

mesure de vous proposer le Foie gros et le saumon fume, di au colt
et ou manque d'agprovisionnemer\f nous ne manquerons pas de vous

en proposer si la situation s'améliore

* Le Feuilete de lequmes compotés et fFeto, Fraicheur dherbes 20€
* Fricassée descargots de ‘Comines', en salade de PdT et fFines
herbes 20€

* Le homard bleu en sdlades de péches 32 €

ENTRE TERRE ET MER

* Le pigeonneau, flon de Céleri boule, reduction fume de pigeon 34 €
(®)* Escalopes de ris de veau aux échalotes réties, darphin 35€
* Filet de turbot oux moriles, risotto aux cepes 35 €

LE CHOIX DU FROMAGER

* Le chariot de Promages, Fruits du mendiant, salade Frdicheur,
Pain aux Noix maison [2€

LA NOTE SUCREE

* Le souffleé chaud aux abricots de sadison I1€

* Le macaron aux Framboises, son coulis et son sorbet I €

(%) ¥ Duo de chocolats, biscuit progrés et chocolat praline,
gloce vaille 'Bourbon' 1€

Le restaurant 'La Baratte' vous accueile depuis le 21 avril 1986
Le pain est fait maison
La liste des dlergenes est a votre disposition
Chef : DDER BAJEUX



