La Baratte vous accuelle
du mercredi au samedi midi-soir et dimanche midi

MENU a 3900 :€ (Formule entree, plat, dessert)

SERVI MIDI ET SOIR DU MERCREDI AU DIMANCHE

ENTREE 14 €

* Aumoniere de saumon fumé aux écrevisses

* Loeuf Parf—ai’r Fermier a la creme de betteraves et chips
PLAT 20 £

* Epoule cl'aﬂneau, basse temperature, écrasee de legqumes, jus

tomaté

*Filets de plie Farcis, guinoa aux légqumes, sauce basilic
DESSERT 9 £
* Tartelette au citron merinﬁué

* Brioche a la cassonade, fagon pain perdu, gace ou caké moaison

Entree-plat = 34€ ou Plat-dessert = 29€
Chariot de Pr'omaﬂes a la place du dessert = + 5€
Possibilité d’in+éﬂr'er' la carte au menu et vice et versa moyennan+ supplémen+

offre spéciale

ce mehu a 39 € au choix + I’aPér‘iJrH: maison + 2 v. de vin
= 49€

Formule express a 2450 €

CETTE FORMULE VOUS EST PROPOSEE UNIQUEMENT LE MIDI DU MERCREDI AU VENDREDI
( horsjours Feries)

composé - mises en bouches, Le P|a+ ou choix (viande ou Poisson) le cafe ou le the gour‘mand,
| consommation : vin, biere, soft ou 50cls eau

Menu des Pe+|+9 gostronomes

MOINS DE 12 ANS / 2 PLATS = 11 €
3 PLATS =15 €

MOINS DE 15ANS / 2 PLATS = 15 €
3 PLATS = 19 €

e Oeuf Fermier en cocotte ou le saumon fumé maison
 Un plat du menu ou Pates Frdiches a la Carbonara

e Cornet de alace maison ou Le a&’reau ou chocolat



menu dégueJraJrion o T8E

Menu G services pour lensemble de la table

menu idenJrique et établi en Fonction du marche
mehnu surpric;e ou renc;eianez—vous

LA CARTE

() PLAT SIGNATURE

Pour la lere fois en 3G ans d'ouverture, hous he sommes pas_en

mesure de vous proposer notre foie gras di ou manque

d’agprovisionnemenf Nous ne mangquerons pas de vous en proposer i

la situation s'améliore
POUR. COMMENCER
*Marinade de thon rouge, légerement épicé, roguette, parmesan 20 €

* Saute de ﬁamlm«; aux écrevisses, jus vert et croguont 20 €
* Oeufs Fermiers brouilés au 'Serrano' séche et lequmes Prits 20 €

ENTRE TERRE ET MER
* Croustilants de turbot, curry noir, purée de céleri doux 32 €
(@)t Escoalopes de ris de veou aux échalotes roties, darphin 32€
* La cote de veou aux cepes, golette de lequmes 30 €
LE CHOIX DU FROMAGER
* Le chariot de Promaaec;, Lruits du mendiont, salade Frdicheur,
Pain aux hoix maison 12€

LA NOTE SUCREE
* Biscuit praliné oux agrumes et fruits rouges, creme légere a la
vanille, noisettes 3rilléec; £
* Le risotto aux Framboises de saison, coulis et sorbet maison I €
() * Duo de chocolats, biscuit progres et chocolat praline,

et goce vanile 'Bourbon' 1€

Le restourant 'La Baratte' vous accuelle depuig le 21 avril 1986
Le pain est fait maison
La liste des alergenes est a votre disposition
Chef : DDER BAJEUX



