La Baratte vous accuelle
du mercredi au samedi midi-soir et dimanche midi

MENu a 37‘5 O €(Formule entree, plat, dessert)

SERVI MIDI ET SOIR DU MERCREDI AU DIMANCHE

Entrée-plat = 33€ ou Plot-dessert = 28€
Chariot de ?romaaes a la place du dessert = + 4€

Possibilité d'in’régrer la carte au menu et vice et versa moyennarﬁ c;upp\émerﬁr

Formule vins compr‘is IQé/Pers. (vins blanc, rose, rouge a discretion)

ENTREE I3 £
* Le tartare de dorade et soumon Fumeé, noisettes, crumble dolives

* L 'oeul Fermier cocotte au Foie gros, croutons
PLAT 20 £
* Quasi de veau, creme de panais, pleurotes, et grenailes aux herbes

* Croguant de cabilaud, quinoa, Plon de persil et jus de persil
DESSERT 8 £
* La tarte 'Tatin' tiedie, g\ace vanille maison

* Crumble al’or‘anaec; et son sorbet ‘Limoncello"

Formule express a 23 €

CETTE FORMULE VOUS EST PROPOSEE UNIQUEMENT LE MIDI DU MERCREDI AU VENDREDI

(horsjour's Leries)
composé - mises en bouches, Le plat au choix (viande ou poisson) le café ou le thé gourmand,
compose P P 9

I consommation : vin, biere, soft ou 50cls eau

Menu des petits gastronomes

MOINS DE 12 ANS / 2 PLATS = 11 €
3 PLATS =15 €

MOINS DE 15ANS / 2 PLATS = 15 €
3 PLATS = 19 €

*Foie gras de conard ou Oeuf Fermier en cocotte ou Saumon Fume
*Poisson du jour ou Pates Frdiches a la Carbonara
* Cornet de glace maison ou Le g&Jreau ou chocolat



menu déﬂuc;JraJrion a T5€

Menu G services pour lensemble de la table

mehu iolenJrialue et établi en Fonction du marche
menu c:»urprise ou rehseianez—vous

LA CARTE

(®JPLAT SIGNATURE

POUR COMMENCER

@ * La triogie de Foie gros de canard  24€

* Rosace de St Jacques tiedie, citron vert, caviar 'Kaviari' 26€

* Raviole de longoustines, créme de potiron émulsion crustacés 26€
* Caviar Kaviari ‘Trasmontanus’ pot de 20 Grs - 40€ 50 grs : 100€
* Huitres de la Baoie de Quiberon N2 G 14€ 9 : 21E 2. 28€

ENTRE TERRE ET MER

* Le Fiet de bar en écdiles de St Jacques, jus de crustacés 35€
(¥ * Escoalopes de ris de veau aux échalotes roties, darphin 35€

* Le Flet de Boeuk "Francais' aux Morilles, gratin de légqumes 35€
* Filet d’aaneau, golette de moais, vitelottes écrasées, jus viandes 30€

LE CHOIX DU FROMAGER
* Le chariot de Promaﬁes, Pruits du mendiant, salade Frdicheur,
Pain aux hoix maison [2€

LA NOTE SUCREE

* Meringues et agrumes, créme acidulée et sorbet I0€

* Gratin de poires et cassis, amondes grilées 10€

* Cappuccino nouanr, son chocolat chaud I €

(@) * Duo de chocolats, biscuit progres et chocolat praline,
glace vanile '‘Bourbon' I0€

Le restaurant ‘La Baratte' vous accueile clepui«; le 21 avril 1986
Le pain est fait maison
La liste des dlergenes est a votre disposition
Chef : DIDER BAJEUX



